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TAVUKLU PATLICAN PACASI

500 gr tavuk kalca

3 adet patlican

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 adet sivribiber

1 tablet Knorr Tavuk Bulyon
3 adet domates

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasigi seker

1 tath kasigdi sirke

Bir miktar karabiber

Az su

Bir miktar siviyag (kizartmak igin)

Hazirlanisi

1. Domateslerin kabuklarini soyup kip kip kesin. Sivri biberleri ayiklayip kiyin. Patlicanlarn alacali soyup tuzlu
suda bekletin. Kizartma tavasinda yagi kizdirip patlicanlar kizartin. Pili¢ kalgalarn kugbasi seklinde dograyin.
2. Yayvan bir tencerede zeytinyadini kizdirip dogranmis piligleri kizartin. Pili¢ etleri renk alinca sivbiberleri
ekleyip sote etmeye devam edin.

3. Daha sonra igine dogranmis domatesleri, Knorr Tavuk Bulyon Tableti’ni, kirmizi pul biberi, sekeri, sirkeyi ve
karabiberi ekleyip karistirin. Tavuklarin Gzerini gececek kadar az su ekleyip kisik ateste pisirin.

4. En son olarak icine kizarmig patlicanlar ilave edip karstirdiktan sonra sicak olarak servis edin.

ML® Patlican Pacasi icin tiklayin
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