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TAVUKLU PATLICAN OTURTMA

Dilek Girgin

4 Adet Patlican

2 Adet Kemksiz Tavuk Budu
1 Adet Sogan

1 Tath Kagi§ Salca

1 Corba Kasigi Zeytinyagi

2 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kasigi Kirmizi Biber

2 Gay Kagigi Kekik
Kizartmak Igin Siviyad

Patlicanlari alacall soyup parmak seklinde dograyalim. 10 dakika tuzlu suda bekletip suyunu siizdirelim,
kurulayip sivi yagda kizartalim. Yagini birakmasi icin k&dit havlu tzerine alalim.

Sogani kiip seklinde dograyip zeytinyaginda soteleyelim. Ki¢ik kicik dogranmis tavuk butlarini katalim ve
sotelemeye devam edelim. Rendelenmis domatesi ve salcayi da ilave edelim. Tavuklar pigsinceye dek soteleme
islemini strdirelim. Tuzu, karabiberi, kekigdi katalim.

Patlicanlari bir bor cama alalim. Tavuklar Gzerine dékelim. Kizgin firnda 8-10 dakika pisirip servis yapalim.
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