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TAVUKLU PATLICAN KANEPELERI

1 adet patlican

1 adet dolmalik biber

50 gr haslanmig tavuk gégsu

2 adet haglanmig taze fasulye

2 ¢orba kasiJi sarimsakl yogurt
50 gr beyaz peynir

1 adet domates

1 ¢orba kasigi domates suyu
Kizartma yag

Patlicani soyarak uzunlamasina 3 pargaya ayirin. Biberin ¢ekirdeklerini ¢ikartip patlicanla beraber yagda
kizartin. Patlicanin ilk dilimini tabagda alin. Taze fasllye ve tavuk etini ince uzun dograyarak sarimsakli yogurtla
karstinin. Bu kanigimi ilk patlican diliminin Gzerine yayarak surtn. Ikinci patlican dilimini Gzerine kapatin. Tekrar
Uzerine domates ve peynir dilimlerini yerlegtirin. Son patlicani da kapatin Gzerine domates suyunu gezdirin.
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