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TAVUKLU PATLICAN DIZMESI

1 kg tavuk gégsu

4 adet patlican

1 corba kasigi salca

2 su bardagi su

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 tath kasidi tuz

Patlicanlar yollu soyulur, 1 santim kalinhdinda yuvarlak dogranir. Tuzlu suda yarim saat bekletilir. Tavuk gégus
etleri de patlican dilimleri blytkliginde dogranir. Yayvan bir tencereye 1 patlican, 1 tavuk eti sirasiyla dizilir.
Bagka bir kapta su, sal¢a, tuz ve zeytinyagi bir glizel ¢irpilir. Yemegin tzerine gezdirilir. Tencerenin kapag!
kapatilir. 35 dakika, orta ateste pisirilir.
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