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TAVUKLU PATATESLI PILAV

2 adet(360 gr) Keskinoglu tavuk fileto
2 adet patates

1 su bardagi bezelye

2 adet havucg

2 su bardag baldo piring

3-5 su barda@i tavuk suyu

tuz, karabiber

1 su bardagi sivi yag

Tavuk filetolar bir tencerede iyice hagladiktan sonra sogumasi igin bir yere ayirin. Daha sonra ufak parcalar
halinde ayirin. 2 adet patatesi soyduktan sonra kip seklinde dograyin. 2 adet havucu da ayni sekilde yikadiktan
sonra onlari da kip seklinde dograyin. Bir tavaya dogradiginiz patates ve havuglari atip kizartin. Bezelyeyi ayri
bir kapta haslayin. Bly(k bir tencereye once dogramis oldugunuz tavuk fileto , piring, havug, piring, patates,
piring, bezelye seklinde (st tiste siralayin. Uzerine tavuk suyunu ilave ettikten sonra kisik ateste pisirin. Pilaviniz
pistikten sonra 5 dakika dinlendirin. Sicak olarak servis yapin.
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