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TAVUKLU PATATES

Malzemeler:

2 parca tavukgdgsu

1 kilogram patates

3 adet domates

1 tath kasidi domates salgasi
4 adet yesil sivribiber

4 dis sarimsak

yeterince tuz

2 gorba kagigI margarin.

Hazirlanisi:

Tavukg6gsu yikanir ve haglanir. Soguduktan sonra bllylk pargalara ayrilir. Patatesler kabuklari soyulduktan
sonra kararmamasi igin bol suyun igine birakilir. Tencereye iki yemek kasidi yagd konur. Igine rendelenmis
domates, salca, ayiklanmig sarimsak ilave edilir ve hafifce kavrulur. Firin tepsisine patatesler, ilk 6nce ikiye
boéllnerek, sonra késeli bir sekilde dogranarak konur. Aralarina tavuk, dogranmis sivribiber, halka halka
dogranmis domates yerlestirildikten sonra salcali sos dékuldr. Tuz ve 2 su bardagdi tavuk suyu da eklendikten
sonra 200 dereceli firina strdldr ve pigirilir.

ML® Tavuklu Patates Musakkasi icin tiklayin

Fotograf "kristal avize" tarafindan génderildi. 25.06.2018
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