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TAVUKLU PATATES

4-5 adet patates

500 gr. haglanmis tavuk eti

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 bas sogan

2-3 dis sarimsak

Yarim su bardagi sivi yag
Kekik

Tuz

Karabiber

Oncelikle patateslerin kabuklarini soyun ve halka halka dograyarak kizgin yagin i¢erisinde kizartin. Daha sonra
Istya dayanikli tepsinin igerisine yerlestirin. Sonra piyazlik dogranmig soganlari yarim bardak sivi yag ile
kavurun. Kavrulan sodanlara haglayip uzunlamasina lif lif ayirdiginiz tavuk etini ve Ince ince dogranmig
sarimsagi ilave edip 1-2 dakika daha kavurun. Daha sonra domates salgasini, tuzunu ve karabiberini ekleyin.
Tavuk suyundan 1 bardak kadar ilave edin (biraz daha sulu istenilir ise firinda iken biraz daha su ilavesi
yapilabilir). Bir tagim kaynadiktan sonra kekigi koyup tepsinin igerisine yerlestirdiginiz patateslerin Gzerine
doékan. Isitilmis firinda iyice kaynayana kadar birakin (isterseniz Gstu kapall olarak ocagin tzerinde de
pisirebilirsiniz). Firindan ¢ikartinca sicak olarak servis yapin.
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