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TAVUKLU PATATES

https://www.cumhuriyet.com.tr

400 gr tavuk gogus eti

2 adet blyukce patates

3-4 yemek kasigi sivi yag

Bir ¢cimdik kekik (yaklasik yarim cay kasigdr)
1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi domates salgasi

1 adet orta boy sogan

Tuz

2,5 su bardagi sicak su

Ik olarak tavuk ve patatesler kiip kip dogranir.

Uygun bir tencereye yag konur ve isitilir.

Once tavuklar tencereye alinir, suyunu salip gekene kadar karistirilarak kavrulur.

Sonra patatesler ve yemeklik dogranmig sogan eklenir, 3-4 dakika daha birlikte kavrulurlar.

Sonra salgalar, kekik ve tuzu eklenip 1-2 dakika daha yine kavrulur.

Sonra suyu eklenip kaynayana kadar orta ateste sonra kisik bir sekilde kapagi kapali olarak pisirilir. (Ara ara
kontrol edin ki patatesler pissin ama dagiimasin, suyu azalirsa da su ekleyin).

© lezzetler.com tarif no:176922 « adi:-Tavuklu Patates « gdnderen:gul « indirme tarihi:23.05.2024 - 04:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-patates-vt5972
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/tavuklu-patates-176922.jpg
http://www.tcpdf.org

