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TAVUKLU PASA PILAVI

750 gr tavuk gégsu
1 kase piring

3 adet domates

3 adet sivri biber

1 adet kirmizi biber
200 gr tereyagi

250 gr mantar

1 kase et suyu

1 cay kasigi zencefil
1 cay kasigi kori
Tuz, karabiber, pul biber

Piring ayiklanip Gzerine 2 yemek kasigdi tuz ve bir litre kaynar su ilave edilir.

Tavuk gégsu, mantar, domates, biberler kiiglk kipler halinde dogranir.

Tereyagi eritilir, dogranmis tavuk ve mantarlar ilave edilir suyunu ¢ekene kadar pisirilir.
Biberler ilave edilip 5 dakika karigtirilir ve domatesler ilave edilir tekrar karigtirilir.

En son piring ve bir kase kaynar et suyu ilave edilir ve karigtirimaz.

Once harl ateste 5 dakika sonra kisik ates 15 dakika pisirilir.

Ocaktan alip yarim saat tizeri 6rtllU olarak dinlendirilir, servis tabagdina ters gevrilir.
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