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TAVUKLU PAPAZ YAHNISI

MALZEMELER

1 kg tavuk (kemikli ya da kemiksiz)
4 adet kiiglk sogan

7 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi salca

Yarim cay kasigi kori

1 cay kasigi karabiber

2 tath kasigi nane

1 ¢orba kasigi GzUm sirkesi
2 adet klicUk boy patates
Yeteri kadar su ve tuz

YAPILISI

Tencereye tavuk etlerini alin. Uzerine irice dogranmis sogan ve sarimsaklari koyun. 2 corba kasigi salca, yarim
cay kasiQi kori, karabiber, sirke, yag ve tuz ilave edip, tencereyi orta isili bir atege oturtun. Tavuklar kendi
biraktigi suyu gekene kadar pigirin. lyice yumugadiklarinda 2 kahve fincani su ilave edip, kaynamaya birakin.
Irice dogradiiniz patatesleri de tencereye alin. Gerekirse su ilavesi yaparak patatesleri pigirin. Tencereyi
ocaktan alinca, Uzerine nane serpip servis yapin.
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