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TAVUKLU PAPARA

5 dilim bayat ekmek (kizarmig olabilir)
2 adet tavuk but

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 kase sarimsakli yogurt

2 yemek kasi§i tereyagi

1/2 adet sogan (yemeklik dogranmig)
1 yemek kasigdi biber salgasi

1/2 yemek kagidi domates salgasi
1/2 su bardag sicak su

1 cay kasigi tuz

1/2 gay kagigi karabiber

Uzeri icin:

3 dal kiyilmis maydanoz

Tavuklari haglamakla ise baslayin. Tavuk butlarin Gizerine su ekleyin ve haglanana kadar ara ara kontrol ederek
pisirin.

Tavaya yagi ekleyin ve tiftiklediginiz tavuk etini tavaya ekleyin. Renk alana kadar karigtirarak pisirin. Tuzunu ve
karabiberi ekleyin.

Tavuklari tavadan aldiktan sonra tereyagini tavaya alin ve soganlari ekleyin. Salgalari da ekleyin ve karigtirin.
Ardindan suyu ekleyin ve karistirmaya devam edin. Su fokurdayinca ocagin altini kapatin.

Ekmekleri bir tabaga alin. Uzerine tavuklari ekleyin.

Sarimsakl yodurdu ve salgayi da tizerine ekleyin. Tavuklu papara hazir.
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