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TAVUKLU PANCAR CORBASI

Malzemeler:

1 demet kirmizi pancar

200 gr tavuk gogus et

Yarim su barda@i yildiz sehriye
6 su bardag etsuyu

Tuz

Hazirlanisi:

* Tavuk etini kiip seklinde dograyin. Tencereye alip Uzerine suyu ilave edin. Orta ateste kaynayincaya kadar
pisirin.

* Pancarlari soyup kiup kip dograyin. Kaynamakta olan ¢orbaya ekleyip diri kivamda pisirin. Yildiz sehriye ve
tuzu ilave edin. Pancar ve sehriyeler yumusayinca ocaktan alin. Corbayi kdselere paylastirip sicak servis yapin.
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