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TAVUKLU PAD THAI

https://acunn.com

1 Su Bardag Soya Filizi

1/2 Su Bardag Fistik

1/2 cay Kagigi Kirmizi Biber

1 cay Kasigi Seker

1 Yemek Kasigi Soya Sosu

2 Adet Yumurta

2 Yemek Kagigi Balik Sosu

1 adet tavuk gégsi

2 Yemek Kagigi Tamarind Suyu
1 Yemek Kasigi Sarimsak (dogranmig)
3 Yemek Kagidi Sivi Yag

Piring Makarnasi

Tofu

Piring makarnasini ik suda yarim saat bekleterek ise koyuluyoruz. Ardindan tavamizda bir yemek kasigi yagi
kizdiriyoruz ve igine sarimsaklar atiyoruz.

Kizarincaya dek kavuruyoruz. Bu agsamanin ardindan dogranmis tavuk etlerini ilave edip pisirmeye devam
ediyoruz. Karismis olan malzemelerimizi bir kenara ayirnyoruz.

Tavaya bir yemek kasidi yagd daha ilave edip yumurtalar pisiriyoruz, pisirmis oldugumuz yumurtalari da
ayiriyoruz. Kalan yagda tofu ve aci biberleri pisiriyoruz.

Daha sonra ise piring makarnasini eliyoruz ve 5 dakika kadar pisiriyoruz. Soya sosu, tamarind suyu, soya filizi,
fistik ve kenara ayirdigimiz malzemeleri de ilave edip bir glizel karnstinyoruz.
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