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TAVUKLU PAD THAI

200 gram piring noodle

1 adet tavuk g6gus eti
50 gram soya filizi

20 gram yer fistigi

2 dis sarimsak

1 adet yumurta

2 dal taze sogan

Tuz

Karabiber

1 tath kasigi esmer seker
1 tath kasidi balik sosu

3 yemek kasi§i soya sosu
1 adet demirhindi

1 adet misket limonu

Noodle&apos;i derin bir kaseye alip Uzerine kaynar su dékin.

Demirhindiyi bir ¢atalla ezip i¢ine soya sosu, balik sosu ve esmer sekeri ekleyin.
Karistirarak pure haline getirin ve kenara alin.

Taze soganin beyaz kisimlarini ve sarimsaklari dograyin.

Wok tavayi ocakta isitip i¢ine yagi dokin.

Sogani ve sarimsag@i bu yagda 2 dakika soteledikten sonra yer fistigini ekleyin.

1 dakika daha soteleyip kugbasi dogranmig tavuk etlerini ekleyin 4-5 dakika daha pisirmeye devam edin.
Noodle&apos;lari ekleyip karistirin.

Hazirladiiniz soyali sosu ilave edip glizelce harmanlayin.

Yumurtayi tavanin kenarina kirip biraz pistikten sonra hepsini glizelce karigtirin.

Soya filizlerini de ekleyip karistirdiginiz pad Thai&apos;yi ocaktan alin ve sicak servis edin.
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