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TAVUKLU PABUCAKI

Malzemeler:

1 tavuk gégsu
4 patlican

4 yesil sogan

1 kirmizibiber
1 tane domates
1 fincan st
Yarim limon
Kasar peyniri
2 dis sarimsak
Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Once patlicanlar kézlenir. Bu arada soganlar ince ince dogranir. Kirmizibiberler de énce seritler halinde
ardindan kip seklinde dogranir. Tavuklar kusbasi olarak dogranir. Kizgin yagda tavada biraz sotelenir.
Ardindan sirasiyla sarimsak, kirmizibiber yesil sogan ilave edilerek sotelenir. Daha sonra tuz ve limon suyu ilave
edilir. Kézlenmis patlicanlar, firin kabina dizilip, ortalar ¢ay kasigi yardimiyla agilir. Sotelenmis tavuk etleri,
patlicanlara doldurulur. Son olarak tzerlerine rendelenmis kasar peyniri serpilir, domatesle suslenir. En son
olarak her tarafina stt dékultp firina verilir.
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