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TAVUKLU PAPUCAKI

4 tane patlican

2 parca tavukgégsu

3-4 dis sarimsak

1 avug dogranmig yesil biber
Yarim paket krema

1 cay bardagi sit

1 avug kasar rendes

3 yemek kagig margarin
Tuz

1. Patlicanlar bicaklayip firnda kdzleyelim ve dagitmadan, butin halinde soyalim.

2. Sarimsaklari ince dograyip tavada margarin ile kavurmaya baglayin.

3. Tavukgdéguslerini kusbasi dograyip sarimsaga ekleyin. Yesil biberleri de ekleyin. Yemek suyunu birakinca
icine krema, sit ve tuz ekleyin.

4. Patlicanlari firin tepsisine yerlestirip iclerini karniyarik gibi agip i¢ine tavuklu harci doldurun.

5. Papucakilerin Uzerine kasar rendesi serpip en Uste de tavugun sitli sosunu dokin ve kasarlar kizarana
kadar firnda pigirin.
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