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TAVUKLU OZBEK PILAVI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet sogan

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber
3 Su Bardagi tavuksuyu

2 Adet havug

2 Yemek Kasidi siviyad

2 Su Bardagi piring

1 Adet tavuk gégsi

4 su bardag su ile tavuk goguslerini didiklide 15 dk haglayip didin. piringleri yarim saat kadar tuzlu ilik suda
bekletin. havuglari rendeleyin, sana klasik margarin ile sivi yadi tencerede eritin yikanan pirincleri tuz ile beraber
tencereye alin ve kavurun, bagka bir pilav tavasinin tabanina tavuklari yayin Gzerine kuru sogani halka halka
dograyip yayin soganlari Gstinede havuclari yayin en Ustede kavurdugunuz piringleri yayip tavuk suyundan 3 -
3,5 su bardadi kadar ilave edip agir ateste pismeye alin. pisen pilavi en az 10 dk kadar demlenmeye
alin.tencereyi servis tabagina ters gevirerek alin ve sisleyin.
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