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TAVUKLU OZBEK PILAVI
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2 su bardagi piring

3 su bardagi su

1 cay bardagi sivi yag

1 adet tavuk g6gus eti

% su bardagi rendelenmis havug

1. Tavuk etini ince uzun sekilde dograyin.

2. 2 cay bardagi su ekleyin ve pisirin.

3. Tavuklar 6nce suyunu salacak daha sonra suyunu gekecektir.

4. Suyunu tamamen ¢ekince %2 ¢ay bardag sivi yag ekleyin ve karistirarak renkleri turuncu oluncaya kadar
kavurun.

5. Pilavinizi temel pilav tarifindeki gibi islatin ve yikayin.

6. Teflon bir tencerede havucu ve yagi, havuglar yumusayincaya kadar kavurun, pirinci ekleyip kavurmaya
devam edin, temel pilav tarifindeki gibi suyu ekleyip pisirin.

7. Altini kapatip, tavuklari ekleyin ve dinlenmeye birakin.
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