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FIRINDA TAVUKLU ORMAN KEBABI

2 Adet sogan

1 Yemek Kasigi domates salgasi
2 Adet patates

2 Adet domates

3 Adet sivri biber

3 Adet havug

2 Parga tavuk gdgsu

1 Su Bardagi bezelye

2 Yemek Kagsigi margarin

Bir tencereye margarini koyup kip dogradigimiz soganlari ekleyip kavuralim ve yine kiip dogranmig tavuk
etimizide ekleyip birkag dk. kavuralim. Diger malzemeleri de ekleyip biraz karigtirdiktan sonra tencereyi bir firin
tepsisine bosaltalim ve Uzerine 1 su bardadi sicak su gezdirelim sebzeler yumusayincaya kadar 200 dereceli
firnda pisirelim.
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