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TAVUKLU ORMAN KEBABI

1 adet tavuk gégsi

1 adet kuru sogan

1 adet kirmizi biber

2 adet yesil biber

1 cay bardagi bezelye igi

2 adet havug

2 adet patates

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 su bardagi kasar peyniri rendesi
1 cay kasid! karabiber

1 tath kasidi tuz

Siviyag

Malzemeleri glizelce yikayin. Hepsini kiip kiip dograyin. Sivi yagi tencereye koyduktan sonra sogan, biber ve
tavuklar soteleyin. Kalan malzemelerle baharatlari da ekleyip 15 dakika kadar pisirin. Firin tepsisine bosgaltin.
240 derecelik firnda sebzeler iyice yumusayip kizarincaya kadar pigsirin. Dilerseniz tGzerine kagar rendesi
ekleyebilirsiniz.
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