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TAVUKLU NOODLE CORBASI

www.asyagurme.com

200 Gram Tavuk Gégis, ince dilimlenmig

120 Gram Yesil Sogan, Dilimlenmis

3 Su Bardagi Su

1 Cay Kasigi Hon-Dashi (Balik Tozu)

2 Su Bardagi Soya Sosu

150 Gram Soba Noodle, Paketin tizerindeki pigirme talimatlarina uygun olarak pigirilmis
Uzeri icin:

Kirmizi Pul Biber

Bir tencerede 3 su bardagi su ile 1 cay kasidi balik tozunu karistirip, yiksek ateste kaynamaya birakin. Yaklagik
2-3 dakika sonra su iIsinmaya basladiginda soya sosunu ilave edin. Gorba kaynamaya basladijinda ise ince
dilimlenmis tavuk dilimlerini ilave edip, tekrar kaynamasini bekleyin. Ardindan uzun pargalara kesilmis yesil
soganlari ilave edin ve 1-2 dakika daha kaynatip, gorbayi ocaktan alin.

Pisirme talimatlarina uygun olarak 6nceden pigirdiginiz soba noodlelari genis ¢orba kaselerine paylastirin.
Uzerine kaynattiginiz gorbadan dokin ve bir tutam kirmizi pul biber serpistirip, sicak olarak servis edin.
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