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TAVUKLU NOHUTLU SEHRIYE CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Adet Domates

1 Adet limon

1 Adet yumurta sarisi

1 Gay Bardagi arpa sehriye

1 Gay Bardagi haslanmis nohut

1 Adet tavuk gégsu (haslanip dogranmig)

Tencerede margarin eritilir. Rendelenmis domates sotelenir.Kaynamaya baglayinca sehriye ilave edilir. Sehriye
pisince haslanmig nohut ve tavuklar ilave edilir ve 5 dk kaynatilir. Bir yumurta sarisi bir limon ile ¢irpilir. Gorbanin
sicak suyundan bir kepce alinir ve yumurta ile karistirip gorbaya ilave edilir 5 dk daha kaynatip tGzerine kuru
reyhan serperek ikram edilir.
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