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TAVUKLU NOHUTLU BUGDAY CORBASI

SuperFresh Haslanmis Nohut 1 su bardagi
Bug@day (haglanmig) 1 su bardagi

Tavuk Butu (haglamig) 1 adet

Defne Yapragi 1 adet

Yodurt 2 su bardagi

Yumurta 1 adet

Tereyadi 1 yemek kasigi

Kirmizi Biber 1 tath kasig

Nane 1 tath kasigi

Tuz 1 tutam

Tavugu tuz ve defne yapragi ile hasglayin.

Uzerine SuperFresh Haslanmig Nohut, haglanmis bugday ve haslanmig kiicik dogranmis tavuk etini ilave edip
kavurun.

Uzerine istediginiz koyuluga gelene kadar sicak su veya hasladiginiz etin suyunu ve tuz ilave edip kaynatin.

Ayri bir yerde yogurdu ve yumurtayi el blenderiyle ¢irparak yogurdun kesilmemesi igin ilitarak gorbaya ilave edin.
Uzerine erittiginiz yada kirmizi biber ve nane ilave ederek sosu hazirlayin.

Sosu ister corbaya ekleyip karistirin isterseniz sadece Uzerine d6kin.
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