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TAVUKLU MUSKA BOREK

4 hazir yutka

2 adet Keskinoglu tavuk gégus eti
2 domates

5 sogan

6 corba kasigi margarin

2 corba kasiJ! siviyag

1 Keskinoglu yumurta sarisi

Tuz, karabiber

Tencerede tavuk etimizi yumusayincaya kadar haglayin. Haslanan tavuk etlerini ayri bir kapta tel tel ayirin. Daha
sonra soganlari soyup halka halka dograyin- Domateslerin kabuklarini soyup onlari da kiip seklinde dograyin.
Dogranmis soganlari Tencerede erittiimiz 2 kasik margarinin icine atip pembelesinceye kadar kavurun. Tavuk
eti, domates, tuz ve karabiberi de ekletip karigtirin.

Tencerenin kapagdini kapatip kisik ateste pisirin. Sogumaya birakin.

2 kasik margarini bir tavada eritip Uzerine 2 kasik siviyag ekleyin. Yufkalari, bu karisimla yaglayarak st Uste
dizin ve genig geritler halinde kesin. Seritlerin ug kisimlarina tavuklu malzemeden yayip muska geklinde sarin.
Hafif yaglanmis firin tepsisine yerlestirip Gzerlerine yumurta sarisi strtin. Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli
firnda Gzerleri kizarincaya kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Sicak veya Ilik olarak servis yapin.
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