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TAVUKLU MUCVER

Malzeme

- 2,5 su bardagi un

- 2 adet yumurta

- Yarim su bardagi peynir

- 1 paket kabartma tozu

- 1,5 su bardagi sit

- Tuz ve karabiber

- Harci Igin:

- 2 adet taze sogan

- 2 adet pili¢ kalca

- 3 yemek kasigl Sana Creme Bonjour
- 2 adet carliston biber

- 2 adet kabak

- 2 adet havug

- 1 tath kagigi kirmizi pul biber
- Kizartmak Igin:

- Sivi Sana

- Uzeri Igin:

- Sana EkmekustU

Hazirlanisi

Taze soganlarin saplarini ince ince kiyin.

Pili¢ kalgcalari tavla zari seklinde kiiglk ki¢Uk dograyin.

CGarliston biberlerin tohumlarini gikarip, kiyin.

Kabaklarin kabuklarini kaziyip, rendeleyin.

Havucun kabugunu kaziyip, rendeleyin.

Harci Igin:

Yayvan bir tavada Sana Créme Bonjour kizdirp, igine tavla zari blyUkliginde dogranmis tavuklari ilave edip,
kavurun.

Tavuklar renk alinca icine kiyilmig carliston biberleri, rendelenmis havug ve kabaklari, kiylmis taze soganlari,
kirmizi pul biberi ilave edip, bir tagim pigirin.

Pisen harci sogumasi i¢in yayvan bir tabaga alin.

Derin bir kaseye ilk dnce yumurtalari kirin.

Daha sonra Uizerine sitd, unu, kabartma tozunu, tuzu, karabiber, ve peyniri karistirip, iyice ¢ipiniz.

Soguyan harci karigima ilave edip, tahta bir kasik ile karistiriniz.

Genis bir tavada Sivi Sana?yi1 kizdirip, karisimdan 1 kepge yardimiyla kizgin tavaya dokup, tavuklu micverlerin
her iki taraflarinida kizartin.

Kizarana mlcverleri havlu kagit serdiginiz tabaga alip, fazla yagini stiziintz.

Sicak sicak tavuklu micverleri Sana ekmek UstU ile servis edebilirsiniz.
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