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TAVUKLU MISIRLI BEZELYELI LABNELI KREP RULO

1,5 su bardagi un

3 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 tath kagigi seker
Iciigin:

2 adet tavuk g6gsu

1 cay bardagi misir

1 su barda@ haslanmig bezelye
2 adet haglanmis havug
1 kutu labne peyniri

3 yemek kasigi mayonez
3 yemek kasigi margarin

Krep icin 6ncelikle yumurta ve unu ¢irpip azar azar sit ve suyu ekleyip ¢irpmaya devam edin, tuzunu ve sekerini
ekleyin.

Yanmaz tavayi isitip 1 yemek kagigi margarini eritin. 1 kepge krep hamurundan dékip arkali 6nlii pigirin.

I¢ harg igin tavuk g6gus etini klicUk kicUk kesip 1 yemek kasigi yagda soteleyin. Bir kap igerisine pisen tavuk
etlerini, labne peynirini, mayonezi, sebzeleri ekleyip gizelce karistirin. Kreplerin igine hargtan koyup rulo yapin.
3 parcaya kesip katlama yaptigimiz acilan yerlerine kornigon tursu ile kiirdanlarimizi saplayalim.
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