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TAVUKLU MISIR UNU CORBASI

Yarim bardak misir unu

2 bardak tavuk suyu

4 bardak su

1 bardak didilmig tavuk eti
2 dig sarimsak

1 yemek kagigi margarin
Tuz

Salca

Kirmizibiber

1. Tavugu haglayip suyundan 2 bardak alarak gorba tenceresine koyalim. Uzerine 3 bardak suyu dokup birlikte
kaynatalim.

2. Misir ununu bir bardak suyla karigtirip tanelenme kalmayacak sekilde bulamag hazirlayalim ve kaynayan suya
bulamaci katarak karigtiralim. )

3. Haglanmig tavugdu didikleyip corbaya ilave edelim. Iki dis sarimsagi da ekledikten sonra tadina bakarak
tuzunu ayarlayalim ve gorbayi karigtirarak kaynatalim. Gorba, kaynadiktan sonra kisik ateste bir 10 dk. daha
pistikten sonra servise hazir.

4. 1 yemek kagsidi margarin, salga ve pulbiberi kavurarak hazirlayacaginiz sosu, gorbayi igmeden Uzerine bir
miktar gezdirebilirsiniz.
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