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TAVUKLU MISIR CORBASI

1 adet g6gus tavuk

8 bardak su

1 bardak haglanmig misir
2 adet domates

4 dis sarimsak

Yarim bardak misir6zu yagi
1 bardak yogurt

2 kaslk un

1 limon suyu

Tuz

Baharat

Biraz maydanoz

Tavugu suda haslayip etini ufak ufak dogradiktan sonra suyuna misiri ilave edin. Sarmisag ezip igine doktiikten
sonra domatesi de rendeleyip i¢ine karistirin. Yogurt, un, biraz su, tuz ve limon suyunu da bir kapta karistirip
icine dokuin. Biraz baharat koyup maydanozu da dograyip Uizerine serpin. Corbaniz hazirdir.

Fotograf "yeni Uye" tarafindan génderildi. 28.01.2016
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