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TAVUKLU MISIR ÇORBASI

1 adet göğüs tavuk
8 bardak su
1 bardak haşlanmış mısır
2 adet domates
4 diş sarımsak
Yarım bardak mısırözü yağı
1 bardak yoğurt
2 kaşık un
1 limon suyu
Tuz
Baharat
Biraz maydanoz

Tavuğu suda haşlayıp etini ufak ufak doğradıktan sonra suyuna mısırı ilave edin. Sarmısağı ezip içine döktükten
sonra domatesi de rendeleyip içine karıştırın. Yoğurt, un, biraz su, tuz ve limon suyunu da bir kapta karıştırıp
içine dökün. Biraz baharat koyup maydanozu da doğrayıp üzerine serpin. Çorbanız hazırdır.

Fotoğraf "yeni üye" tarafından gönderildi. 28.01.2016
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