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TAVUKLU MISIR CORBASI

Tavuk gégsu 1 parga
Sicak su 1,5 litre

Un 1 su bardagi

Yodurt 1 su bardagi
Yumurta sarisi 1 adet
Tuz 1,5 ¢ay kasigi
Karabiber 1/2 cay kasig!
Misir 1 su bardagi

ilk olarak tavuklari suyun igerisinde haglayin.

Ardindan tavuklar alip iyice tiftin.

Daha sonra bir kabin igerisinde un, yogurt ve yumurta sarisini ekleyip karistirin ve igerisine azar azar tavuk
suyundan ekleyip karigtirin.

Tavuklar ve diger malzemeleri de icerisine ekleyip 1-2 tagim kaynatip ocaktan alip servis edebilirsiniz.
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