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TAVUKLU MISIR CORBASI

Tavuk suyu 6 bardak
Tavuk gégsu 1 adet
SuperFresh Misir 1 paket
Misir unu 1 yemek kasig
Soya sosu 2 yemek kasigi
Yumurta 2 adet

Tavuk suyunu kaynatin. (Tavuk suyu yerine su kullanabilirsiniz)

Tavuk g6gsuni ekleyin ve kapagini kapatip 15 dakika pisirin.

Tavuk gégsunu cikarin ve sogumaya birakin.

SuperFresh Misirlari haglayip suziin.

Tavuk suyu kaynarken misir ununu soya sosu ile karistirip topaklanmayacak sekilde karistirarak ekleyin.
Kivam alinca igine tavugu didikleyin.

Superfresh Misirlari ilave edin

Girpilmis yumurtayi karistirarak gorbaya ekleyin.

Taze sogan ile servis edin.
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