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TAVUKLU MISIR CORBASI

4 su bardag tavuk suyu (ya da normal su)
125 gr. tavuk eti

2 adet yumurta beyazi

Tuz

Beyaz biber

3 yemek kagigi kiyllmig maydanoz

1 kutu konserve misir

2 yemek kagigi misir nisastasi

Oncelikle tavuk etimizi eger tavuk gdgsii ise minik minik kiipler halinde kesin.lzgaralik tavuk eti ise bir robotton
gecirip kiguk pargalara bélin.

Gorba tenceresinin igine tavuk etlerini koyup zerine suyu doékun.

Tavuk suyu veya normal su fakat oda sicakliinda olmalidir.

Tavuk etimiz pisince igerisine misirlari ilave edin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayin.

Bir yerde misir nisastasi ile 1/4 bardak suyu ¢irpin.Corbamiz kaynayinca yavas yavas ilave edip gorbayi
karistirmaya devam edin.

Gorbamiz hafif yogunlasinca kiyllmis maydanozlarida ilave edin. Bir yerde yumurta beyazlarini ¢atalla bir kag
defa ¢irpip hizli bir sekilde ¢orbaya ilave edin.

Gorbamizi gene hizl bir sekilde ¢irpalim. Yumurta beyazlarida pisince sicak olarak servis edin.
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