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TAVUKLU MILFOY MANTISI

300 gr tavuk eti

1 cay kasigi tuz, karabiber
1 paket milfdy hamuru

1 adet yumurta sarisi

1 kase sarimsakli yogurt
2 yemek kasigi margarin

1 tutam toz biber

Tavuk gdgus eti haslanir ve etleri didiklenir. Karabiberle tatlandirilir. Oda sicakliyinda ¢ézilen milféy hamurlarini
4[7e bolerek esit kareler elde edilir. Hazirladiginiz tavuklu harci milfdy karelerine paylastirin. Kenarlarini bohca
gibi katlayip ters gevirip yagh kagit serilmig firin tepsisine dizin. Uzerlerine firga yardimiyla yumurta sarisi stirin.
Onceden 170 C[?] ye i1sitiimis firinda (izerleri kizarincaya kadar pisirin. Sarimsakli yogurt ve margarini kizdirilip
toz biber dokerek servis edin
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