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TAVUKLU MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi (350 gr) bulgur

1 adet tavuk gégsi

1 su barda@i yesil mercimek

1 cay bardagdi (75 ml) sivi yag

1 paket Knorr Sebzeli Pilav Harci
3 su bardagi (600 ml) sicak su

1 tath kasidi kuru nane

Hazirlanisi

1. Yayvan bir tencerede yagi kizdirip seritler halinde dogranmig olan tavuklar kavurun.

2. Daha sonra igine pilavlik bulguru, yesil mercimegi, Knorr Sebzeli Pilav Harcr’ni, naneyi ve sicak suyu koyup
karigtirin.

3. Kisik ateste pisirip servis edin.
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