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TAVUKLU MERCIMEK CORBASI

4 tavuk baget

1 su barda@ kirmizi mercimek
1 havug

1 kirmizibiber

1 sogan

2 patates

1 corba k. tereyagi
Tavuk suyu

Tuz, su

Uzeri icin:

Nane, pul biber, kimyon

Tavuk bagetlerini yikayip pisirdikten sonra ayri bir yere alip didikleyin. Suyunu kullanmak Gzere ayirin.
Tencerenin igine tereyagini alin. Piyaz dogranmis soganlari, kabugu soyulmus ve dogranmis patatesi, havucu
da tencereye koyun. Kirmiz biberi ayiklayip irice dograyarak tenceredeki malzemeye ekleyin. Tim sebzeleri 3,4
dakika kavurarak aromalarinin ortaya gikmasini saglayin.

Uzerine yikanmig mercimegi koyup bir iki kez ¢evirdikten sonra tavuk suyunu ekleyin. Malzemelerin Gzerini 3
parmak asacak sekilde sicak su ekleyip iyice yumusayincaya kadar pismeye birakin ve ara sira karistirin. El
blendirindan gegirip suyunu ve tuzunu ayarlayin.Son olarak didikledigimiz tavuk etlerini koyup bir tagim daha
kaynatin. Corbayi servis kabina aldiktan sonra Gizerine kimyon, nane, pul biber dékerek servis edin.
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