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TAVUKLU MERCIMEK CORBASI

MALZEMELER

2 adet haglanms tavuk budu
1 adet dogranmis sogan

3 yemek kasi§i tereyagi

1,5 su bardagdi kirmizi veya sari mercimek
1 yemek kasigdi piring

Yarim havug rendesi

1 yemek kasigdi tereyadi

1,5 yemek kasigi un

Uzeri icin :

1 su barda@i tavuk suyu

3 dilim tost ekmegi

1 kasik toz biber

YAPILIS TARIFI

Sogani iki kasik yagda pembelestirin. Yikanmis mercimekleri igine koyun.
1 bardak tavuk suyu ve iki bardak sicak su ile pisirip siizgegten gegirin. 1
yemek kagi§i terayagi ile 1 yemek kagigi unu kavurun.

Igine piring, tuz, havug rendesi ve tavuk parcgalari koyun. Bir tagim
kaynatin. Tost ekmeklerini kirmizi biberle kizartin. Kizgin kizgin corbanin
Uzerine dokin. Sicak olarak servise sunun.
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