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TAVUKLU MERCIMEK CORBASI

2 adet tavuk baget
Yarim su bardagi kirmizi mercimek
Yarim havug

1 adet minik patates

1 adet minik sogan

1 tath kasidi tereyad

1-2 yemek kasigi siviyag
2-3 adet kirmizi biber
Tavuk suyu

Uzeri igin:

Nane

Pulbiber

Kimyon

Tavuk bagetleri yikayip haglayin.

Bu arada sogan, havug ve patatesi minik minik kesin. Tereyaginda sodan, havug ve patatesi kavurun.
Kirmizi mercimekler ile tavuk suyunu da ilave edin. Hepsi iyice yumusayana kadar pisirin.

Tavuk etlerini didikleyin.

Kirmizi biberleri firnda kdzleyin. Kabuklarini soyun.

Mercimekler pisince tuz ve kimyon ilave edip kirmizi biberler ile birklikte blendirdan gegirin.

Koyuluk miktarina gore sicak su ekliyip tavuk etlerinide koyup bir tagim kaynatin.

Sicak olarak servis edin.
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