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TAVUKLU MEKSIKA PIZZASI

250 grun

1 paket kuru maya

1 su bardagi ilik su

1 cay kasigi tuz tozseker

5 adet domates

2 dis sarimsak

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 ¢corba kasigi sal¢asi

125 gr rendelenmis mozzerelle peynri
1 adet haglanmig tavuk gégsu

1 cay bardag biberli yesil zeytin

1 cay bardadi konserve tane misir
1 cay bardagi konserve mantar

1 corba kasigi acl sos

Bir kapta ilik su maya tuz sekeri karistirin azar azar unu ilave edin yodurun ¢ok dakika kabarmasi icin bekleyin
kabaran tekrar yogurun 4 esit parcaya ayirin hamurlari un serpilmis zeminde merdana ile 20 cm ¢apinda agin
pizza sosu i¢in sodan ve sarimsaklari soyup kiyin domatesleri rendeleyin bir tavaya yagi koyup bu malzemeleri
bes dakika pigirin salgay! ilave edip bes dakika daha pisirin pizza sosunu sogumaya birakin haglanmis etlerini
kip kip dograyin yaglanms pizza tepsisine hamurlari yerlestirip Gzerine mozzerella peyniri serpin mantarlari
ince Kiyip dograyin tavuk etini biberli zeytini misiri sosunu pizza hamuruna yayin dncedn isttigimiz 180 derecede
25-30 dakika pisirin diledigimiz pizzalar servis tabagina aldiktan sonra arzuya gére acl isteyene pizzaya aci sos
gezdirilir servis yapilir.
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