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TAVUKLU MEKSIKA LAZANYA

1 kg tavuk kiymasi

1.5 ¢ay kasigi kimyon

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi toz kisnis

1/2 cay bardag misir

4 adet domates (kabugu soyulmus)
1/2 ¢ay bardag domates piresi

1 adet sodan (yemeklik dogranmis)
3 dis sarimsak (ince dilimlenmis)

1 cay bardadi ¢cedar peyniri veya kasar peyniri (rendelenmis)
1/2 adet limon suyu

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi

4 adet tortilla ekmegi

Sogan ve sarimsaklar pembelesinceye kadar kavurduktan sonra kiymayi ekleyin.

Tavuk kiyma renk degistirene kadar,yaklasik 5 dakika,kavurun.

Kavrulan kiymaya tim toz baharatlar ilave edin ve 2 dakika daha pisirin.

Domateslerin kabugunu soyun ve yemeklik dograyin.

Domatesleri,domates plresini,limon suyunu ve misiri kiymaya ekleyerek kisik ateste 15 dakika pisirin.

Cam firin kabini igini yaglayin ve bir kat tortilla ekmegi koyarak Uzerine 3 ¢orba kasidi kiyma karisimdan yayin ve
Uzerine bir kat daha ekmek koyun.

Ayni iglemi ekmekler bitene kadar tekrarlayin ve son olarak (izerine peyniri serpin.

Onceden 180 derecede isitiimis firnda 10 dakika pigirin.
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