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TAVUKLU MEKSIKA FASULYELI DURUM

1/4 bardak su

2 yemek kasigi taze limon suyu

1/4 cay kasigi kimyon

1/8 gay kagigi toz kirmizibiber o _

3 adet AYTAG - TABAKLI PILIC DERISIZ BONFILE
1/4 su bardagi taze sogan (ince kiyilmig)

3/4 bardak Meksika fasulyesi (haglanmig)

1/2 su bardag taze salsa sos

4 adet lavas

1/2 su bardagi rendelenmis peynir mozzarella peyniri
Salsa sos icin;

4-5 orta boy domates (kigik kiip dogranmig)

1/2 tath sodan (kt¢ik kip dogranmig)

1/2 kasik aci kirmizibiber

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

1 tutam taze biberiye (ince kiyilmig)

2 yemek kasigi limon suyu

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Salsa sosu igin tim sos malzemelerini mutfak robotunda ¢ekin, buzdolabinda bekletin.

2 AYTAG - TABAKLI PILIC DERISIZ BONFILEyi dograyin.

3 Kii¢lik bir tencerede limon suyu, kimyon, su, karabiber, taze sogan, toz kirmizibiberi kanstirin, AYTAG -
TABAKLI PILIC DERISIZ BONFILEyi suyu ¢ekinceye kadar pisirin.

4 Bir kése de fasulyeler ve salsa sosu harmanlayarak 4 adet lavaga paylagtirin.

5 AYTAG - TABAKLI PILIG DERISIZ BONFILEyi kevgir yardimiyla lavaglara paylastirin, her lavasa 2 yemek
kasig mozzarellayi serpin.

6 Yuvarlayin, diriim haline getirin.

7 Teflon bir tavayi orta ateste i1sitin, kisin.

8 Aldig1 kadar dirima yerlegtirin.

9 Darumlerin her tarafini 3 dakika pisirip sicak servis yapin.
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