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TAVUKLU MANTI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Corba Kasigi kori

1 Adet tavuk gégsi ve suyu
3 Adet yutka

1 Kase yogurt

Haslanan tavuklarimizi minik minik dogruyoruz.Daha sonra dogradigimiz tavuklari kéri, tuz ve karabiberle
tatlandirilip bir karigsim elde ederiz. En son ise yufkamizi agip 4'e béllyoruz ve siviyag ile yaglayip igine
harcimizdan dékup gil béredi gibi sariyoruz. Sardigimiz yufkalarimizi firin tepsimize dizip dnceden isitiimig
firnda pismeye birakiyoruz.Béregimiz pisince sicak tavuk suyumuzu dékip béregimizin tavuk suyunu ¢ekmesini
bekliyoruz. Yogurt ve sanayag ile servis yapiyoruz.
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