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TAVUKLU MANTI MAKARNA

1/2 kg. salyangoz makarna
2 corba kagsi§i tavuk kiymasi
1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 su bardag tavuk suyu

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi ceviz

250 gr. sarmisakli yogurt
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Nane

Tavuk kiymasini; rendelediginiz sodan, sal¢a, tuz ve karabiberle yo-gurup, makarnalara doldurun. Bir tencerede
(avuk suyunu kaynatip, makarnalari igine atin ve 15 dakika kapagi a¢ik pisirin.

Pisen makarnalari servis tabagina alin. Kalan tavuk suyunu yogurtla karistirip, makarnalarin Gzerine doékun. Bir
tavada zeytinyagdini ve tereyagmi kizdirip, kirmizibiberi ve naneyi ilave edin. Yagi makarnalarin tzerinde
gezdirip, ceviz serpin ve servis yapin.
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