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TAVUKLU MANTI CORBASI

https://www.hurriyet.com.tr

1 adet tavuk but

1 avug hazir manti

4 yemek kagigi haglanmig nohut
3 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kagigi salca

1 cay kasigi tuz

2 su bardag tavuk suyu

2 su bardagi sicak su

Tavugu tencereye koyup 3,5 su bardagi su koyun ve haglayin. Haslanan tavugun suyundan 2 su bardag kadar
ayirin. Tavugu kiclk kiguk pargalar olacak sekilde didikleyin. 4 yemek kasigi haglanmis nohudu ve hazir
mantiyl hazir edin. Bir tencerede zeytinyadi alin ve salgayi kavurun. Sonra igine surekli karistirarak tavuk suyunu
ve sicak suyu ekleyin slrekli karistirin, salgalar butiin kalmasin. Kaynamaya bagladiginda, tavuk pargalarini,
haslanmig nohudu ve mantiyi atin, tuz ekleyin karistirm. Mantilar tencerenin Uzerine ¢ikmaya basladiginda
pismis demektir. 3-4 dakika daha pigirip ocagin altini kapatip servis edin.
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