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TAVUKLU MANTARLI VOLOVAN

2 ¢orba kagsig margarin
2 adet tuvuk gégus eti
100 gram mantar

3 tane taze sugan

1 ¢orba kasigi un

Yarim su barda@i tavuk suyu
1 cay kasigi tuz

1 tutam karabiber

1 tutam maydanoz

400 gram milféy hamuru
1 adet yumuta

Milféy hamurlarindan doért degisik boyda kalip kullanarak halkalar kesin. En biyiik halkadan daire olugturun
yumurta surerek blyukten kigtde Ust Uste dizip yagh kagit Gzerinde firinda kizartin. I¢ hazirh@i icin tavuklar kip
seklinde dograyin mantarlari yikayip ince kesin . tavuklari bir tagim kaynatin suyundan alin margarini tavada
eritip kizinca tavuklari ilave edip 5 dakika sote edin taze sogani mantarlari ilave edip karigtirin. Unu katip
karistirarak kavurun tavuk suyunu tuz ve biberini karistirip koyulasinca atesten alin. Uzerine maydanozu ilave
edip karistirin firindan ¢ikan milféyn igine doldurun.
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