—

-"
i L - l‘:.

é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVUKLU MANTARLI PIDE

210 gr hazir ekmek hamuru

100 gr taze mantar

150 gr tavuk gégds eti

2 ¢orba kasi§i rendelenmis kasar peyniri
2 domates

1 carliston biber

1 corba kasigi margarin

1 tath kasigi acili sos

1 tutam tuz

Tavuk etini haglayip tel tel ayirin. Domatesleri soyup kip kiip dograyin. Garliston biberi ve mantarlari ince ince
dilimleyin.

Margarini tavada eritip mantarlari kavurun. Domates ve biberi ekleyip koyulasincaya kadar pisirin. Tuz ve acili
sosu ekleyip atesten alin.

Hamuru un serpilmis zeminde pide seklinde agin. Ig malzemeyi tizerine yayip kenarlarini ice dogru kivirarak
kayik sekli verin. Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin. Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda lzeri
kizarincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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