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TAVUKLU MANTARLI KREP

1 nescafe fincani un

1 nescafe fincani st

2 yumurta

3 ¢orba kagsiJi erimis yag
1 cay kasigi tuz

12 parca tavuk kalcasi

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi tuz

Yarim kilo stt

1 blyUk paket mantar
Kasar peyniri

Kirmizi biber

Tdm malzemeleri blendirda karistirin.Teflon tavaya biraz yagd koyun ve kizginlaginca Gizerine parga parga dokin
ve alt-Ust ederek krepleri pigirin.

Icinin yapilisi: Tavuklari haglayin sonra didikleyin. Mantarlari tavada ¢ok az suyla pisirin.Teflon tavada orta
ateste 1 yemek kasigi margarin eritilir sonra tizerine yavag yavas un ekleyin, sttt ve 1 ¢ay kasigi tuzu da
ekleyip koyulasincaya kadar karistirin. Eger topguklar olusursa ¢irpma aletiyle bunlari yok edebilirsiniz.
Sosumuzu tavukla ve mantarla karistirin. Sonra pyrex ¢ikarip kreplerin arasina bu karigimi dokuip sonra diriim
gibi sararak pyrexte yanyana dizelim.Uzerine kasar peynir rendeleyip biraz da kirmizi biber serptikten sonra
firnda 180 derecede 40 dakika pisirin.

ML® Tavuklu Mantar icin tiklayin
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