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TAVUKLU MANTARLI KIS

200 Gr Sana Hamurisi
Aldig1 kadar rendelenmis kagar
Aldig1 kadar karabiber
250 ml krema

1 Gay Bardagi st
Aldig1 kadar Kori

2 Bardak un

3 Adet tavuk gégsu

1 Adet kabartma tozu
3 Adet yumurta

Aldig1 kadar tuz

250 gr mantar

Taban malzemeleri yogdrulup buzdolabinda 15 dakika bekletilir. Haglanmig gégus etleri didilir. Mantarlar ufak
ufak dogranip haglanir. Derin bir kasede mantar, tavuk etleri tuz ve kori harmanlanir. Turta kalibimiz yaglanip
unlanir. Hamurumuzu merdaneyle agarak kaliba yerlestirip her tarafini deliyoruz. Ustline i¢ malzememizi dokip
dlzeltiyoruz. 2 yumurta sarisi ve kremayi karistirip kisin Ustini tamamen kapliyoruz. Onceden isitilmig 175
derece firinda pigiriyoruz. Firindan ¢ikarmadan bolca kasar serpip kasarlar eriyene kadar firinda tutuyoruz.
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