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TAVUKLU MANTARLI BULGUR PILAVI

3 Adet Tavuk Gogsi
1/2 kg Mantar

1 Su Bardag@ Bulgur

2 Su Bardagi Su

1 Corba Kasig Salga

2 Corba Kasigi Tereyagi
2 Adet Sogan

3 Adet Yesil Biber

1 Gorba Kasig Tuz

Tavuklari, soganlari, biberleri ve mantarlar dograyalim. Tencerede yagi eritip soganlari kavuralim. Ardindan
tavuklar ve mantarlari da ilave ederek kavurma islemine devam edelim. Biberlere, sal¢ayi ve tuzu ekleyerek
karstiralim.(Arzuya gore koéri de eklenebilir.) Bulguru da ilave ederek pismeye birakalim. Pilavimiz hazir.
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