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TAVUKLU MANTARLI BULGUR PILAVI

200 gr tavuk gdgsu (serit dogranmis)

2 su bardagi pilavlik bulgur (300 gr - soguk suyla yikanmig)
3 adet sivri biber

1 paket Knorr Meyhane Pilav Harci

1 cay kasigi kuru feslegen

1 cay bardagi sivi yag (75 ml)

3 adet sivri biber (dogranmis)

15 adet mantar (saplar ¢ikarilip kiyilmig)

2 dis sarimsak (ezilmis)

3 su bardagi sicak su (600 ml)

Bir miktar taze dereotu yapraklari (lzeri igin)

Hazirlanisi

1. Tencerede yagi kizdirip tavuk etlerini kavurun.

2. Mantarlari ve sivri biberleri ekleyip kavurmaya devam edin.

3. Bulguru, Knorr Meyhane Pilav Harcr’'ni, fesledeni, sarimsaklari ve sicak suyu ilave edip karistirin.

4. Pilavi bir tagim kaynattiktan sonra kisik ateste pisirip demlendirin. Servis tabagina alip taze dereotu ile
sUsleyip sicak olarak servis edin.
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