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TAVUKLU MANTAR SOTE

50 Gr Sana Klasik

1 Gorba Kasigi biber salcasi
1 Adet sogan

1 Cay Kasigi pulbiber

3 Dis sarimsak

2 Adet Domates

1 Kg. MANTAR

3 Adet sivri biber

300 gr kugbasi tavuk

Margarini tencereye koyun. Yemeklik dogranmis sodan,sarimsak,sivri biberi ekleyip kavurun. Tavuk eti ve
salgayi ekleyip biraz daha kavurun. Ardindan mantar, tuz, pulbiber ve maydanozu ekleyip mantar yumusayana
dek pisirin. Domatesi ekleyip 5 dakika daha pisirin ocagdi kapayin.
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