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TAVUKLU MANTAR SOTE

Yarim kilo mantar

1 adet tavukgdgsu

1 adet yesilbiber

1 adet domates

1 adet sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
Karabiber

Tuz

Tavuklu mantar sote yapmak i¢in dnce ocaga aldiginiz tavaya, dogradiginiz sogani, sivi yagi alarak birlikte
kavurmak olsun.

Kavrulmusg soganlarin tzerine dogradiginiz biberleri ekleyin ve bir sire karigtirma igslemine devam edin.

Sogan ve biberler iyice kavrulunca, Gzerine kusbasi olarak dogradiginiz tavukgégsinl ekleyerek kavurmaya
devam edin.

Tavuklar beyaz rengini alinca, igine salg¢ayi, daha énceden dogradidiniz domatesleri ekleyip karistirma islemine
devam edin.

En son olarak yikayip dogradiginiz mantarlari, tuzu ve karabiberi de ilave edip harmanlayin.

Kisik atese alarak, mantarlar suyunu salip yumusuyor yumusayincaya kadar pisirmeye devam edin.
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